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Suivant la cuisson, une attente de 15 mn vous sera demandée / Accompagnement : frites, ravioles, pâtes fraiches ou haricots verts.
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���Steack haché, frites ou ravioles 

ou pâtes bolognaise

1 glace + 1 surprise

Menu enfant (  12ans)

�����Cuisses de grenouille
persillees

Saucisson Marce lie Noix
Saucisson chaud maison et Ravioles Marce lie Noix

���

La Plancha 
Duo de viandes marinées sauce aïoli 

L’ Entrecôte (  250g)   �����

L’ Entrecôte XXL (  500g) Hors menu �����

Magret de canard (  200g)  �����

Andouillette AAAAA  (  200g)  �����
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Tartare d’Astérix  (  250g)   �����
Tartare d’Obélix  (  400g)   �����
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Nos Viandes Grillees

Menu du jour
(sauf le soir, le week-end et jours fériés)

Entrée + plat + dessert ................................................................

«Entrée + plat» ou «plat + dessert» ..................

Plat ........................................................................................................................................
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Lasagnes Maison Pur Boeuf  
15 minutes d’attente

���

Pates Fraiches
Sauce au choix :

Bolognaise ForestièreÉcrevisses St-Marcellin

���

Nature     �����
Sauce écrevisses   �����
Sauce Forestière   �����
Saint Marcellin    �����

Ravioles Gratinees
15 minutes d’attente

Ravioles traditionnelles avec sauce : ���
Forestière, St-Marcellin ou Écrevisses

Ravioles Traditionnelles  �����
fromage blanc - gruyère - persil

Ravioles Marce Lie Noix  �����
fromage blanc - gruyère- St Marcellin - noix

Ravioles Bella Maria   �����
fromage blanc - gruyère- tomates - basilic
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Suggestion

1 Entree
1 Plat

1 Dessert
si supplément 3€si supplément 3€

ELABOREZ VOTRE MENU

���
(au choix)

(au choix)

(au choix)

Gravlax de Saumon
tartare de saumon à notre façon - aneth - huile d’olive
citron • Servi avec frites ou haricots verts

���

Assiette de Charcuteries
assortiment de charcuteries

���

Carpaccio de Boeuf
fines tranches de boeuf - basilic - huile d’olive - citron
parmesan • Servi avec frites ou haricots verts

���

Nos Salades Repas

Salade des Agapes   
salade - tomate - œufs - noix - ravioles frits

Salade Marcelline   
salade - tomate - oeufs - noix - 1/2 saint-marcellin

 et poitrine fumée cuits dans un feuilletage

Salade Italienne   
salade - tomate - oeufs - noix - jambon cru - mozzarella

Salade Dauphinoise   
salade - tomate - œufs - foies de volaille persillés - noix

Salade Angelina   
salade - tomate - oeuf poché - ravioles frits - 

 tomates confites - gravlax saumon frais

Accompagnement : frites, ravioles, haricots verts
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