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Le Fontanil

www.laqueuedecochon.fr
0476 45 68 75
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38160
Chatte - Saint Marcellin
www.brasserielesagapes.fr

Entrées
Satirde Mearcetlivee 10€50

salade - tomate - oeufs - noix - 1/2 saint-marcellin et poitrine
fumée cuits dans un feuilletage

Satade Chevrine 12€90
salade - tomate - oeufs - noix - chévre et poitrine fumée

cuits dans un feuilletage - ravioles en friture

Towtte Mearcetline 13es50
Satade é la Neiv d g%ﬂ/yﬂ/ 12€00
salade - tomate - oeufs - noix - feuilleté d’escargots

cuisinés dans une farce a base de farine de noix

Satade des Agapes 11es0
salade - tomate - oeufs - noix - ravioles en friture

L%/& e@a Srnoiie 13€90

salade - tomate - oeufs noix - foies de volaille au vinaigre de
framboise

Satade  Stalicrnne 13€90
salade - tomate - oeufs - noix - jambon cru - mozzarella
gﬂ/ﬂﬂé‘é‘/ﬂ Ao B, aa/ 14e€50

fines tranches de boeuf - basilic - huile d’olive - citron - parmesan
- Servi avec frites ou haricots verts

Spécialités 100% maison

FRaviotes lraditlicrnneltes 12e60
avec sauce forestiere ou provencale ou bleu 13€00
Ravictes %aﬂﬂ/ﬂa/zaléd 12€90
grosses ravioles - 3 fois le volume de farce
FRavictes du liicheren 13€40
farcies au Bleu du Vercors Sassenage

13€00

RBavictes Betta Maria AN

farcies a la tomate et au basilic

Rraviotes seawumecrn 2 13€90
farcies au saumon frais y

Favictes sawuce aur /7%%/%4 17€s0
Sstes /?uic/gd 10€00
avec sauce forestiere ou provencale ou bleu 10€90
:,%Ja%/za «Iur /@w%» 12€90

Le régal vous demande une attente de 20mn

Sleack fhaché du liicheron (2508)

Artoier dee Crative
Fewitl Tos
Jur 0 de S alovdde

Cratinée de ravioles

awn choir

- Blew dor Vereors ya,uma%g

vredlicre
- gé’/’ﬂ&‘ldﬂ %)

- Saint Marcetlin

12€90

Duo de Saucissons 15¢

=) ) Les Agapes ont choisi pour vous

’Q I'A.B.C.,ISEROIS

Agneau, volaille, bleu du Vercors,
Saint-Margellin, courge, noix,
pour fabriquer des produits
100% maison

des produits typiquement lsérois :

%ﬂ/’dﬂ/@, Sawcision oresecels
dter OF de reacioles
Satide des Ay lg cfecs

avee ravioles %‘4&9 19¢
(414

Sisielle charculicre
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Do de Coadltoltes
o
@;m e %ﬂ&éﬂ&/m

dter L e reavioles meadior

PP
Clace 2 lowles cu dessert doe fous

Viandes-
Entvecite %f&%g (2502) 18€00
Bavelte e (Cchaltole 50 16€20

Tartare d SIitérir aw conlean @500 1T€%

Tartare d Olctie aw conlean (400g) 23€90

15€00
Préparation aromatisée «A notre fagon»- 250¢ - frites
Slancha des %mgd
Chiffonade de Boeufs marinée 16€00
Sncdpwitlolte Aaaan 16€20
ere %‘/cﬂ.ﬂ ce ou %/Z//éé
¥ Tete de veaw sance %ﬂﬁafg 18e50

—0-O-0—

@w&/élyé/ﬂuéﬂ

@UUT ECretiIies

dor lF de raviotes 18€

15€

Mewtés

Moeririire o

Meowtes créme de
SaintMarcetlin

servies avec frites

Le jeudi soir a volonté

Q%J Bréchely

Le Vendredi soir a volonté
Partie charnue du poulet
15€

située sous le cou
A ta /mmaa/g cw
Lor3ittoe vu A citvorn

Menu du jour
(sauf le soir, le week-end et jours fériés)
Entrée + f[a;é dessert 14€90
*‘Mree f/aﬁ ou f/af + desserts 12€30
Plat 10€00

\Yu\ Menu enfant (-12ans) 10€o0
- M facke (f’xfe& ou WMK%)

{ %Me L wprise

Nos chowerowles

St Traciliorenctte 15€00
c,% jﬂ/‘/‘&/ (jambonneau roti env. 800g) 18¢€00
@0
Poissons:

Crrvsses ae %/‘%ﬂlél%d /w/w//éej 22€90
gﬂm/dd gﬂ//é&} 22€90
flambées au Cognac
,@ﬁfﬂa/z Jetor a/'/wﬂ%é 21€00

—O0-O-0—

* Suivant la cuisson, une attente de 20 mn vous sera demandée
Accompagnement : frites, ravioles ou haricots verts

ﬁaﬂzég Crenouitte

Tous les 1 vendredis du mois

LE MIDI
Menu du jour
Grenouille

LE SOIR
Menu Grenouille
Jervd a volorle

*0-o—
Le plaisir du berger

e de %’Mza%éd /@/ﬂ/@dm 4€20

St Marcellin, Bleu du Vercors-Sassenage et cerneaux de noix

e'-;'\ —
AGA}‘PES
0476 378 40 63 ' —

Impression Press’Vercors - 04 76 38 02 13






